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BARS « RESTAURANTS



DORUCAK

Avokado tost sa dimljenim lososom

i posiranim jajima

Savrsena kombinacija kremastog avokada, sveZeg lososa
i laganih posiranih jaja

Przenice "Monte Cristo"

Hrskave przenice uz domaci slatko-slani dZzem od paradajza
i cepkanom junetinom

SoHa dorucak

Pita hleb, holandez sos, ¢edar sir i socna kobasica sa
sirom - dorucak koji pokrece

Shakshuka
Aromaticna, zacinjena kombinacija posiranih jaja i
paprike u paradajz sosu sa feta sirom

Ustipci - slani i slatki miks
Tradicionalni ustipci po vasem ukusu, slatki ili slani

Granola

Hrskava domaca granola sa jogurtom i sezonskim vo¢em
- idealan zdrav i osvezavajudi pocetak dana

SENDVICI

Sendvic sa piletinom
Socna pileca prsa, savrSeno pecena, sa svezim povréem
i zacinima, prilog chips

Sendyvi¢ "Croque Madame"

Hrskavi tost sa bogatom Sunkom, kremastim sirom i jajetom
u beSamel sosu, prilog pomfrit

SoHa sendvic¢ sa cepkanim mesom

i topljenim sirom

Ukusno cepkano junece meso sa topljenim sirom i paprikom
u mekanom pecivu - prava eksplozija ukusa

Cezar tortilja

Klasi¢na Cezar salata umotana u tortilju, sa hrskavom
piletinom, parmezanom i kremastim dresingom

*doruéak se sluzi do 11:45h, a sendvici do 13:00h

Jaja na vas nacin

Birajte izmedu omleta, kajgane ili jaja na oko, pripremljenih bas onako kako volite!
Uz to, dodajte savrsen prilog po vasem izboru:

Slanina & Feta sir
Hrskava i puna ukusa, idealna za ljubitelje tradicionalnog dorucka

Sir kackavalj i Sunkarica
Kremasti kackavalj i so¢na Sunkarica za one koji vole bogate, mle¢ne ukuse

Sveza kombinacija sezonskog povrca, koja unosi lagan i zdrav balans

PREDJELA

Dip board
Kombinacija fokaca testa, kreme od bundeve, cvekle i belog
luka ajoli - savrSeno za deljenje i uzivanje u bogatim ukusima

SoHa deli daska

Izbor najfinijih mesnih i sirnih delikatesa,
pazljivo odabranih za pravi gurmanski uzitak

SoHa meze tanjir

Emulzija rikota sira sa tartufima, mortadela i marinirane
masline - spoj mirisa Mediterana i luksuza

Punjeni paradajz sa mozzarellom i pista¢ima

Osvezavajuci paradajz, punjen kremastom mozzarellom i
hrskavim pistac¢ima za savrseni zalogaj

Charcuterie daska

Luksuzna selekcija suvomesnatih proizvoda, uz pazljivo
odabrane pratece zalogaje

Cheese board

Bogata selekcija domacih i stranih sireva, idealna
za deljenje uz ¢asu vina

Tatar biftek

Klasic¢ni tatar biftek, pripremljen s paznjom, sa svim
tradicionalnim dodacima, obogacéen pec¢enim susamom

Burrata sa prsutom i tartufima

Kremasta burrata u savrSsenom spoju sa prsutom i
bogatom aromom tartufa, za dodatnu dozu luksuza

Pileéi pate uparen sa dzemom od paradajza

Hrskave bruskete sa pile¢im pateom, uz slatki dzem od
paradajza, odli¢na kombinacija sa crvenim vinom

Grilovani mirocki sir
Autenti¢ni mirocki sir, pazljivo grilovan za bogat ukus
uz grilovanu palentu

SU P E Teleéa ¢orba Gran mer pile¢a ¢orba Supa/Potaz dana

Bogata i aromaticna ¢orba, puna Kremasta pileca ¢orba sa neznim Dnevni izbor sveZe pripremljene supe
tradicionalnih ukusa i sveZeg povrca komadima piletine i povrca ili potaza od sezonskih sastojaka



GLAVNA JELA

"Rogata" - Becka S$nicla

Hrskavi svinjski kotlet, serviran sa osvezavaju¢om SoHa salatom

Pileéi "Thai" crveni kari sa nudlama

Crveni kari sa piletinom u egzoti¢noj mesavini kokosovog mleka i
zacina, uz nudle koje upijaju svo bogatstvo ukusa

Pikant Snicle u sosu od
dimljenog paradjza i paprike
Socne Snicle u dimljenom sosu, uz Noisette krompir

Juneca kolenica u saftu sa sosom od rena

Spora priprema junece kolenice u bogatom saftu, uz sos od
rena i grubo pasirani pire od pecenog krompira

Sous vide junedci obrazi sa
palentom, cveklom i orasima
Topi se u ustima - pazljivo pripremljeni obrazi uz
grilovanu palentu, cveklu i bardirane orahe

Rolovano pile u sosu od golice sa
grilovanom palentom i suvom brusnicom

NeZno rolovano pile u aromati¢nom sosu od golice,
sa grilovanom palentom i slatkim brusnicama

SoHa specijalitet ispod saca

Tradicionalni specijalitet pripremljen ispod saca, uz dnevnu
rotaciju mesa i povrca, sa bogatim, domacdim ukusom

ROSTILJ]

Cevapi sa urnebesom i wedges krompirom

Socni, zacinjeni ¢evapi, servirani uz pikantni urnebes i hrskavi
wedges krompir, na pita hlebu

BBQ pileci batak sa wedges
krompirom i coleslaw salatom

Sporo peceni pileci batak, mariniran u BBQ sosu, uz hrskavi
wedges krompir i osvezZavajucu coleslaw salatu

SoHa ustipci u kajmaku
sa wedges krompirom

Tradicionalni ustipci u bogatom kajmak sosu, uz
hrskavi wedges krompir sa aromati¢nim zacinima

Pileca krilca "Texas Style”

Socna pileca krilca u pikantnom Teksas stilu,
servirana uz hrskave chips krompirice

Grilovani piledi file sa krompirom
u kaputu i satarasom

Savrseno grilovan piledi file, uz krompir u
kaputu sa kajmakom i domaci sataras pun ukusa

Biftek taljata sa kremom od
spanaca i demi-glace sosom

Socan biftek, secen na tanke komade, pecen na himalajskoj
soli, uz kremasti spanac i bogat demi-glace sos

T-bone stejk

Impozantni T-bone stejk, savrSeno pecen, uz
hrskavi krompir i kremasti spanac

RI B A Losos sa holandez sosom i

sotiranim graskom

Savrseno grilovani losos, preliven
penastim holandez sosom, uz lagani
i svezi sotirani grasak

Grilovana dimljena
pastrmka na satarsu

Lagano dimljena i grilovana pastrmka,
servirana na aromati¢nom satarsu od
svezeg povrca

Posirani brancin

u povréu

Delikatni fileti brancina posirani
u mirisnom povréu, uz dodatak
sambuke za bogatstvo ukusa

PASTE & RIZOTA

Kremasti rizoto sa bundevom, grilovanim sirom i orasima
Bogati, kremasti rizoto sa bundevom, hrskavim orasima i savrseno grilovanim sirom - prava poslastica

RiZoto "Alla Milanese" sa grilovanim brancinom

Tradicionalni rizoto Alla Milanese sa Safranom, posluZen uz grilovani brancin za savrsen spoj mora i zemlje

RiZoto sa spanaé¢em i piletinom
Kremasti rizoto sa neznim spanacem i so¢nom grilovanom piletinom - za sve koji vole bogate, zelene ukuse

Kremasti crni Spageti sa chorizom i graskom
Uronite u svilenkastu teksturu crnih Spageta, savrSeno zacinjenim mediteranskim zacinima

i obogacenim chorizo kobasicom i graskom. Svaki zalogaj budi sva vasa cula!

Njoke u pink sosu od sira i susenog paradajza
NeZne njoke u bogatom pink sosu od topljenog sira i aromati¢nog susenog paradajza

Tagliatelle sa biftekom i Sumskim pec¢urkama

Tagliatelle u kremastom sosu sa socnim komadicima bifteka,divljim pecurkama i
osvezavajucim kiselim krastavcicima



STREET FOOD

SoHa premium burger

Socan junedi burger sa iceberg salatom, burger sosom,
hrskavom slaninom i topljenim cedar sirom

Souvlaki

Greki klasik raznjica u modernom izdanju - so¢ni komadi
svinjskog mesa sa tzatziki namazom i svezom salatom

Hrskavi bataci¢i punjeni pire
krompirom i sirom

Zlatno hrskavi pileéi batacici, servirani sa tri razlicita,
pazljivo odabrana dipa

Frigane lignje sa pomfritom
Savrseno frigane lignje, spolja hrskave, iznutra mekane, uz
neizostavni hrskavi pomfrit i tartar sos

OBROK SALATE

Cezar salata

Klasi¢na Cezar salata sa grilovanom piletinom, krutonima
i bogatim parmezanom, prelivena kremastim Cezar dresingom

Savory biftek salata

Soc¢ni komadi bifteka na posteljici od sveze salate,
uz bogatstvo povrca i lagan dresing

Salata sa hrskavom piletinom

Hrskavo pecena piletina u kombinaciji sa miksom
sezonskog povrca, uz osvezavajuci dresing

Salata sa grilovanim mirockim sirom

NeZno grilovani mirocki sir na svezoj salati sa dodacima
od sezonskog povrca, uz lagani dresing

Salata "Karmen"

Bogata salata sa svezim povré¢em, ukrasena hrskavim
komadic¢ima cedar sira za dodatnu teksturu i pun ukus

DECIJI MENI

5 ¢evapa sa pomfritom - Miki Maus

Socni mini ¢evapi, servirani uz hrskavi pomfrit
- omiljeni obrok za najmlade

Spagete u paradajz sosu sa sirom

- Spider Man

NeZne Spagete u blagom paradajz sosu, posute
topljenim sirom - jednostavan i ukusan obrok za decu

Mini burger sa pomfritom - Elsa
Mali, so¢ni burger prilagoden decijem ukusu, uz
neizostavni hrskavi pomfrit

Pileéa becka - Paja Patak

Hrskava pileca Snicla u zlatno-pecenom pohu, uz pomfrit
- klasican obrok koji deca obozavaju

Frigane lignje sa pomfritom - Patrolne Sape
Blago przene lignje sa hrskavim pomfritom - lagan i
ukusan obrok za male ljubitelje morskih plodova

PINSE

Aglio e olio
Jednostavna, ali neodoljiva pinsa sa belim lukom i
maslinovim uljem, savriena i puna ukusa

Urnebes crust

Hrskava pinsa premazana pikantnim urnebesom
za ljubitelje intenzivnih, domadih ukusa

Margarita

Klasi¢na pinsa sa pelatom, mocarelom i svezim bosiljkom
- jednostavnost u najboljem obliku

Capriciosa

Omiljena pinsa sa Sunkaricom, pecurkama, maslinama i
arti¢okama - bogatstvo sastojaka na hrskavom testu
SoHa pinsa

Jedinstvena kombinacija prsute,mocarele, burate,
i suSenog paradajza

Mortadella e pistacio

Savrsena pinsa sa mortadelom i kremastom

rikotom, uz dodatak pistaca

Carnivora

Pinsa za mesoljupce - sa kulenom, prsutom i dimljenim
ramstekom na savrseno pe¢enom testu

Domestico

Klasi¢na pinsa sa najfinijim domacim sastojcima - slanina,
feta sir, crvena paprika

Vegeteriana pinsa

Lagani spoj svezeg povrca, mocarele i paradajza na hrskavoj
osnovi — savrseno za ljubitelje vegetarijanskih ukusa

PRILOG SALATE

Sopska salata
Pravi klasik balkanske kuhinje

Srpska salata

Osvezavajuca salata od paradajza, krastavca i ljutih paprika,
sa dodatkom crnog luka za pun, tradicionalan ukus

Basta salata
Svez izbor sezonskog povrca, savrsen kao prilog uz svaki obrok

Paradajz salata
Uz dodatak soli i maslinovog ulja - jednostavno i ukusno

Mix zelenih salata

Mesavina najfinijeg zelenog povrca, uz lagani dresing, za
one koji preferiraju osvezavajuce i lagane priloge
Hrskava salata

Savrseno osveZavajuca salata od sveZeg povrca, idealna
za ljubitelje laganih obroka

Rukola, ¢eri paradajz i parmezan

Delikatna rukola sa slatkim ceri paradajzom i bogatim
parmezanom - za ljubitelje mediteranskih ukusa

Kupus salata

Sveza kupus salata, idealna kao prilog uz mesna jela
Sveza ljuta paprika

Dodajte malo ljutine svakom obroku uz svezu ljutu papriku
Belo-luéena ljuta paprika

Ljute paprike prelivene belim lukom za dodatnu dozu ukusa
Belo-lu¢ena paprika

Blage paprike marinirane sa belim lukom



